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Licen tehnalagic — ruta nrog

clasa a XI1Ba
Aria curriculara Tehnologii
Calificarea: Tehnician in gastranamie

Cultura de specialitate si pregatire practica siptimanala 279 ore
Modulul I: Total ore/an 62
Mediul concurential al afacerii din care:  laborator tehnologic 31

instruire practica -
Modulul IT: Total ore/an 31
Finantarea afacerii din care : laborator tehnologic -

instruire practica =
Modulul ITI: Total ore/an 93
Promovarea productiei culinare si de patiserie- din care: laborator tehnologic 62
cofttiiic mstruire practica -
Modulul I'V: Total ore/an 93
Organizarea productiei de patiserie cofetarie din care: laborator tehnologic 62

mstruire practica -

Total ore/an: 9 ore/saptamana x 31 saptamaéni = 279 ore

Stagii de pregitire practica 150 ore
Modulul V: Total ore/an 30
Managementul calitatii din care: laborator tehnologic 30

instruire practica
Modulul VI: Total ore/an 60
Consumuri specifice si retete din care: laborator tehnologic 30
instruire practica 30
Modulul VII: Total ore/an 60
Sisteme europene de asigurarea calitifii in din care: laborator tehnologic 60
Klgmaiiaiie instruire practica
Total ore/an: 30 ore/saptamana x 5 saptimani/an = 150 ore
Curriculum in dezvoltare locala 62 ore
Modulul VIII: Total ove/an 31
Promovarea de tehnologii si preparate noi din care: laborator tehnologic
instruire practica
Modulul IX: Total ore/an 31
Particularitatile cateringului din care: laborator tehnologic

Total ore/an: 2 ore/saptimini x 31 saptiamaini = 62 ore

instruire practica

TOTAL 491 ore/an




