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PLAN DE INVATAMANT
Clasa a X-a
invitamint profesional
Aria curricularia Tehnologii

Domeniul de pregitire profesionali: INDUSTRIE ALIMENTARA

Calificarile profesionale: Morar-silozar, Britar-patisei-preparaior  produse  fiinoase,
Preparator produse din carne §i peste, Preparator produse din lapte, Operator in prelucrarea
legumelor si fructelor, Operator in industria malfului si a berii, Operator in industria vinului st
a bauturilor spirtoase, Operator in industria uleiului, Operator in industria zahdrului i
produselor zaharoase.

Cultura de specialitate i pregitire practica

Modul 1. Microbiologia si igiena in industria alimentari

Total ore/an: 256
din care; Laborator tehnologic 128
[nstruire practich 64

Modul I1. Operatil si utilaje in industria alimentari

Total ore an: 416
din Calrc, | -i!3lli-i;\vi :L':'liun]\n‘u. -
Instruire practica 320

Total ore/an = 21 ore/siipt. x 32 siptamani = 672 ore/an

Stagiu de pregiitire practicd - Currleulum in dezvelt locali

Modul 111, *

.-_-_—.-__.—.__-=.._—-.——__——_—_g-_-———————-——.—

Total ore/an: 270

Total ore /an = 9 siipt. x § zile x 6 ore /zl = 270 ore/an
TOTAL GENERAL: 942 gre/an

Nota:

Pregitirea practicd s stagiul de pregatice practicd pot fi orgamzate atat la operatorul
economic institufia publica partenerd ct si in unitatea de invalamant, in funcjieg difiile locale

* Denumirea i conpinutul modulului modulelor vor fi stabilite de clitre Z;‘f%g-defg) Amént in
parteneriat cu operatorul economie institufia publics partenera, cu aviz :iixsp\l‘qgratu (L olar
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