Anexa nr.3 la ordinul ministrului educatiei nationale iir. 35007 29.03.2018.

PLAN DE INVATAMANT
. Clasa a XI-a
Invifimént profesional

Calificarea: BUCATAR
Domeniul de pregatire profesionala: TURISM SI ALIMENTATIE
Domentul de pregitire generald: ALIMENTATIE

Pregitire practica’

Modul I. Preparate culinare

Total ore/an: 420
din care: Laborator tehnologic 150
Instruire practica 270

Modul I1. Preparate pentru diete

Total ore/an: 210
din care: Laborator tehnologic 120
Instruire practica 90

Total ore/an = 21 ore/sipt. x 30 siptimani = 630 ore/an

- - ok 2. . - o
Stagiu de pregitire practica” - Curriculum in dezvoltare locali

Modul III. *

Total ore/an: 300
Total ore /an = 10 sdpt. x 5 zile x 6 ore /zi = 300 ore/an

TOTAL GENERAL: 930 ore/an

Nota:
I. Pregitirea practica poate fi organizati atdt in unitatea de invatimant cit si la operatorul
economic/institutia publica parteneri .
2. Stagiul de pregatire practica se desfisoari la operatorul economic/institutia publici partenera.
Conditiile in care stagiul de practica se desfisoard in unitatea de invatamant. sunt stabilite prin
metodologia de organizare si functionare a invataimantului profesional.

* Denumirea i continutul modulului/modulelor vor fi stabilite de ciitre unitatea de invajamant
in parteneriat cu operatorul economic/institutia publicd partenera, cu avizul inspectoratului scolar.
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