Anexa nr.3 la ordinul ministrudui educatiei nationale nr. 3500/ 29.03.2018.

PLAN DE INVATAMANT
Clasa a XI-a
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Calificarea: BRUTAR - PATISER - PREPARATOR PRODUSE FAINOASE
Domeniul de pregétire profesionala: INDUSTRIE ALIMENTARA

Pregitire [gracticﬁl

Maodul I, Fabricarea nrodu nanificatio

Total ore/an: 240
din care: Laborator tehnologic 90
Instruire practica 150

Moadul 1. Fabricarea nroduselor de patiserie

1 rod de patiserie
Total ore/an: 270

din care: Laborator tehnologic 120

Inctruire nractica 150

Modul II1. Fabricarea produselor fiinoase

Total ore/an: 120
din care* T ahorator tehnalnoie A0
Instruire practica 60)

Total ore/an = 21 ore/sapt. x 30 saptamani = 630 ore/an
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Total ore/an: 300
Total ore /an — 10 sipt, x S zile x 6 ore /zi = 300 orc/an
TOTAL GENERAL: 930 ore/an
Nota:

I. Pregatirea practicd poate fi organizata atat in unitatea de invatamant cit si la operatorul
economic/institutia publica partenera
Z. Stagiul de pregatire praciica se desidasoara fa vperatorui econouics/insiiuiia publiica parienerd.
Conditiile in care siagiul de praciica se desfasoard in unitaiea de Invaiamant, suni stabilite prin
metodologia de organizare si functionare a invatamantului profesional.

* Denumirea si continutul modulului/modulelor vor {1 stabilite de catre unitatea dg
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